Warszawa, 10.09.2019r.

Zalgcznik nr 1

Uzasadnienie
do Uchwaly Komisji habilitacyjnej z dnia 10 wrzesnia 2019 roku powolanej
przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytuléw
w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego
dr inz. Lecha Macieja Adamczaka
w dziedzinie nauki rolnicze, dyscyplinie technologia Zzywnosci i Zywienia

Dr inz. Lech Maciej Adamczak jest absolwentem Wydziatu Technologii Zywnosci
(obecnie Wydzial Nauk o Zywnosci) Szkoty Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.
Studia magisterskie ukonczyt w 1994 roku uzyskujac tytul magistra inzyniera. W okresie
01.10.1993-30.09.1994 pracowat na stanowisku asystenta stazysty w Zakladzie Technologii
Miesa na Wydziale Technologii Zywnosci SGGW, w ktorym nastgpnie zostal zatrudniony
kolejno na stanowisku asystenta i adiunkta, na ktérym pracuje obecnie. W 1999 roku uzyskat
stopien naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnoscei i zywienia na
podstawie pracy doktorskiej pt. ,,Wptyw dodatku wybranych hydrokoloidow na wlasciwosci
niskottuszczowych drobno rozdrobnionych farszow i kietbas” wykonanej pod kierunkiem
prof. dr hab. Andrzeja Pisuli. Dr inz. Lech Maciej Adamczak poszerzal swoje kwalifikacje
zawodowe uczestniczac w Studiach Podyplomowych w zakresie Doskonalenia
Pedagogicznego w 1997, w szkoleniu ,,Pracownicy SGGW wobec 0s6b niepetnosprawnych” w
2009 oraz w szkoleniu komputerowym w 2010-2011 zakoficzonym uzyskaniem Certyfikatu
ECDL. Habilitant odby} dwa 3-miesigczne przemystowe staze zagraniczne w fabryce konserw
w Szwajcarii oraz trzy 2-miesigczne staze krajowe w firmie Silliker Polska Sp. z o.0.,
natomiast nie odby} stazy naukowych. Dr inz. Lech Maciej Adamczak ubiegal si¢ uprzednio o
nadanie stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia. Postgpowanie habilitacyjne zostal umorzone 25.04.2014
roku przez Rade Wydziahu Nauk o Zywnosci SGGW w Warszawie na wniosek Kandydata.

Jako swéj dorobek ilustrujagcy wklad do rozwoju nauki Dr inz. Lech Maciej Adamczak
przedstawil do oceny osiagniecie naukowe w postaci cyklu publikacji pt.: ,,Mozliwos¢
wykorzystania pomiaréw gestosci i cech geometrycznych do szacowania jakosci surowcow
migsnych”. Cykl ten obejmuje 4 wspolautorskie artykuly naukowe opublikowane w latach
2013-2018, z ktérych 3 to artykuly, pochodzace z czasopism wyréznionych w bazie JCR.
Laczny Impact Factor cyklu prac wynosi 6,321, co przeklada si¢ na 109 punktéw wg oceny



czasopism MNISW. Prace naukowo-badawcze ukazaly si¢ w czasopismach: Zeszyty
Problemowe Postepéw Nauk Rolniczych, Journal of Food Science, Food Analitycal Methods,
Computers and Electronics in Agriculture. We wszystkich opracowaniach Habilitant pelnit
wiodacg role i byl pierwszym autorem, a swdj wklad w powstanie tych opracowan szacuje na
70-85%. Rola Habilitanta polegla na opracowaniu koncepcji badan, ich wykonaniu,
interpretacji wynikéw 1 przygotowaniu publikacji.

Celem naukowym cyklu byla ocena mozliwosci wykorzystania pomiaréw gestosci i
cech geometrycznych do szacowania jakosci surowcéw migsnych. Okreslono réwniez cele
szczegOlowe, takie jak: ocena mozliwosci wykorzystania pomiaréw gestosci do szacowania
sktadu chemicznego miesa oraz pomiar6w geometrycznych do predykcji uzysku filetow z
rozbioru tuszek kurczat. Prof. dr hab. Andrzej Jarmoluk i dr hab. Bozeny Danyluk, prof. oraz
prof. dr hab. Zbigniew Dolatowski wskazali, ze uzycie przez Habilitanta w tytule osiggni¢cia
sformulowania, iz przeprowadzone pomiary moga by¢ wykorzystane do ,,szacowania jakosci
surowcOw migsnych” jest niewlasciwe, poniewaz pojecie jakosci odnosi si¢ do szerszego
zbioru wyr6znikéw niz sklad chemiczny czy masa, ktére byly przedmiotem badan w
ocenianym opracowaniu. Prof. dr hab. Andrzej Jarmoluk i prof. hab. Zbigniew Dolatowski
podkreslili, ze eksperymenty zostaly poprawnie zaprojektowane i wykonane a dob6r metod
obliczeniowych i statystycznych nie budzi watpliwosci. Wedlug Recenzentéw i czionkéw
Komisji na uwage zastuguja wyniki badan nad wykorzystaniem metody skanowania 3D do
szacowania skladu chemicznego Iub masy elementéw rozbiorowych. Podjecie tej tematyki
Komisja ocenila bardzo pozytywnie, poniewaz opracowanie niedestrukcyjnych metod do
oceny skladu migsa moze usprawni¢ planowanie produkcji. W opinii dr hab. Bozeny Danyluk,
prof. uzyskane wyniki wskazujg jednak na pewne ograniczenia stosowania metody 3D w
warunkach przemyslowych ze wzgledu na wielko$¢ elementéw rozbiorowych migsa. W
publikacji przedstawionej w cyklu wykazano, ze stopien rozdrobnienia wplywa na dokladnosé
pomiaru, ktéra maleje przy wigkszych czastkach migsa. Prof. dr hab. Dorota Witrowa-Rajchert
podkreslila, ze na podstawie uzyskanych wynik6w badan przygotowano nie tylko publikacje,
ale réwniez zgloszenie patentowe, dotyczace klasyfikacji tuszek kurczat pod wzgledem ilosci
pozyskiwanego fileta.

W opinii Recenzentéw oceniane publikacje sg oryginalne i prezentujg obszar badan
naukowych o istotnym potencjale aplikacyjnym i powinny byé kontynuowane. Recenzenci i
czlonkowie Komisji w podsumowaniu oceny osiggniecia osiagniecie naukowego, stwierdzili,
ze cykl 4 publikacji jest sp6jnym opracowaniem i spelnia w stopniu wystarczajacym wymogi
stawiane w postgpowaniu habilitacyjnym, co upowaznia Kandydata do ubiegania si¢ o stopieft
doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci zywienia.

Dorobek naukowy dr inz. Lecha Adamczaka obejmuje autorstwo/wspdtautorstwo 57
prac naukowych: w tym 15 w czasopismach znajdujacych si¢ w bazie Journal of Citation
Reports. Pozostale prace to 38 artykuléw naukowych z listy B MNISW, 1 monografia, 44
komunikaty przedstawione na konferencjach krajowych i migdzynarodowych, 6 rozdzialow w
skryptach i podrgcznikach, 10 dokumentacji prac badawczych oraz 1 zgloszenie patentowe.
Prace oryginalne zostaly opublikowane w liczacych si¢ czasopismach z zakresu technologii
zywnoSci — jak np. Journal of Food Science, Food Analytical Methods, Computers and



Electronics in Agriculture, British Poultry Science, The Journal of Poultry Science, Journal of
Food Quality, Poultry Science. Wedlug deklaracji Habilitanta jego udzial w publikacjach z
listy JCR wynosit $rednio ok. 28%, zas w pozostatych artykutach ponad 48%.

Sumaryczny Impact Factor dla opublikowanych przez Habilitanta prac zgodnie z
rokiem opublikowania wynosi 20,387 (w tym 6,321-to najwazniejsze osiggnigcie), liczba
cytowan prac w bazie Web of Science wynosi 16. Indeks Hirscha wedlug tej samej bazy
wynosi 2. Sumaryczna liczba punktoéw za efekty prowadzonej dziatalnosci wedlug punktacji
MNISW wynosi 569,2 (w tym 109 to suma punktéw obejmujaca jednotematyczny cykl
publikacji). W opinii prof. dr hab. Andrzeja Jarmoluka powyzsze wspolczynniki
naukometryczne, jak dla dziedziny nauki reprezentowanej przez Habilitanta i okres jego pracy
naukowej uzna¢ nalezy za dostateczne.

Dr Lech Adamczak uczestniczyl jako wykonawca w latach 2001-2003 w realizacji
projektu MNISW (grant wlasny), w 3 projektach wspétfinansowanych ze §rodkéw UE oraz w
3 projektach badawczych finansowanych przez SGGW. Habilitant wykonal 7 recenzji
artykuléw zgloszonych do publikacji w czasopismie z listy JCR oraz 1 do czasopisma z listy B
MNISW, wyglosit rowniez 2 referaty na krajowych konferencjach.

Prof. dr hab. Dorota Witrowa-Rajchert pozytywnie ocenila wspélprace Habilitanta z
otoczeniem gospodarczym. Dr inz. Lech Adamczak wykonal 36 ckspertyz na zlecenie
podmiotéw zewngtrznych, m.in. w 2008 roku Kandydat opracowat koncepcje wyposazenia
laboratorium badan zywnosci dla mi¢dzynarodowej firmy konsultingowo-audytorskiej.

Za osiggniecia naukowe Habilitant zostal wyrdézniony nagroda indywidualng JM
Rektora SGGW, dwukrotnie nagroda zespolows a takze dyplomem uznania.

Zainteresowania naukowe dr inz. Lecha Adamczaka dotycza zagadnien jakosci mie¢sa
oraz jego przetworOow i skupiaja si¢ wokol pieciu obszaréw tematycznych. Pierwszy z nich
dotyczyl wplywu plci i masy ptakéw na uzysk elementéw zasadniczych z tusz strusi oraz
wlasciwosci technologiczne migsa strusi. Habilitant stwierdzil, ze nie ple¢ i masa poubojowa
strusi a rodzaj mig¢énia wplywat na jakos$¢ technologiczng migsa. W badaniach zajmowat si¢
rébwniez optymalizacjag parametréow peklowania migsa strusi. Kandydat prowadzil takze
badania, w ktérych ocenial przydatno$¢ do przerobu podrobéw strusich. Na podstawie
oznaczenn zawarto$ci wody, thuszczu, biatka, popiotu oraz kolagenu stwierdzono, Ze serca i
zoladki moga wykorzystane w produkcji podrobéw i karmy dla zwierzat, natomiast
wykorzystanie watréb powinna poprzedzié klasyfikacja pod wzgledem zawartosci thuszczu.

Kolejnym zagadnieniem w dorobku Habilitanta bylo okreslenie wplywu czynnikow
przyzyciowych i poubojowych na jako$¢ mig¢sa. Wyniki badan, ktére zaprezentowano w 2
publikacjach wykazaly, ze skladowe barwy nie nadajg si¢ do szacowania zawarto$ci biatka,
wody i barwnikéw hemowych w mieéniach kurczat, natomiast mozna je wykorzysta¢ do
predykeji pH oraz zdolnosci zatrzymywania wody.

Prof. dr hab. Dorota Witrowa-Rajchert podkreslita, ze cickawym aspektem badarn mi¢sa
drobiowego bylo okreslenie wplywu warunkéw przechowywania i metody pakowania na
jakos¢ oraz zmiany skladu chemicznego i intensywno$¢ proceséw utleniania thuszczu,
zachodzacych w filetach z kurczat. Wykazano, ze mi¢so pakowane w MAP oraz chlodniczo
przechowywane charakteryzowalo si¢ wyzszymi wartosciami TBARS oraz dluzszym czasem



przydatnosci do spozycia w poréwnaniu do migsa pakowanego prézniowo na tackach z folig
PCV. Wyniki tych prac opublikowano w 2 artykutach w czasopismach indeksowanych w bazie
JCR. Znaczna czg$¢ badan dotyczyla réwniez wplywu genotypu $win na jako$¢ oraz
mozliwosci wykorzystania mi¢sa z wada PSE w produkcji przetworow. W artykulach
obejmujacych to zagadnienie wykazano, ze migso $win rasy zlotnickiej charakteryzowalo si¢
wyzszg zawartoscig biatka i thuszczu §rédmigsniowego, lepsza zdolnoscig utrzymywania wody
oraz wodochlonnoscig oraz mniejszymi sitami cigcia i Sciskania w poréwnaniu do migsa Swin
rasy pulawskiej. Badania nad wykorzystaniem migsa z PSE wykazaly mozliwos$¢ zastosowania
tego migsa w produkcji szynek restrukturyzowanych i konserw sterylizowanych typu ,,migso w
sosie wlasnym”. Restrukturyzowane szynki z miesa z PSE byly jasniejsze niz te wykonane z
migsa RFN, ale pozostate parametry jakosciowe byly na zblizonym poziomie. W przypadku
badan mi¢sa wolowego wykazano, ze transport zwierzat na odlegtos¢ ponad 200 km i
przetrzymywanie ich w magazynie przed ubojem ponad 48 godzin sprzyjalo podwyzszeniu
wartosci pHys miesa. W badaniach prowadzonych we wspolpracy z zakladami migsnymi
wykazano, ze wraz ze wzrostem tuszy zmniejszala si¢ wydajnos¢ rzezna oraz zmniejszaly si¢
uzyski procentowe najcenniejszych elementow tuszy.

Kolejnym zagadnieniem w dorobku dr inz. Lecha Adamczaka byly badania wplywu
wybranych dodatkéw funkcjonalnych na jakos$é przetwor6w migsnych. W opinii prof. Doroty
Witrowej-Rajchert i prof. dr hab. Andrzeja Jarmoluka wiele badan bylo inicjowanych przez
Habilitanta i byly one kontynuacja zagadnien poruszanych w Jego pracy doktorskiej.
Analizowano wplyw dodatku: izolatu biatka sojowego, kappa karagenu do drobiowych kielbas
drobno rozdrobnionych czy preparatu transglutaminazy i koncentratu biatek sojowych do
paréwek oraz inuliny do konserw oraz kietbas na jako$¢ uzyskanych produktéw. Okreslono
optymalne dawki dodatkéw gwarantujgcych jakos¢ wyrobow. Uzycie pektyny w produkcji
niskottuszczowych kietbas uznano za niezasadne.

Habilitant prowadzit rowniez badania zmierzajace do obniZzenia poziomu azotanu (III)
sodu w przetworach peklowanych. Peklowanie szynek oraz kietbas drobno rozdrobnionych z
dodatkiem mieszanki warzywnej i szczepionki bakterii denitryfikujacych pozwolilo na
obnizenie ilosci ste¢zenia azotanéw (III) resztkowych okolo 50% w por6wnaniu z produktami
peklowanymi metodg tradycyjng. W opinii dr hab. Bozeny Danyluk, prof. mimo, ze badania z
tego zakresu zostaly opublikowane w czasopismach o niskiej punktacji, to zamieszczone w
nich informacje mogty by¢€ istotne dla branzy mie¢sne;j.

W kolejnych pracach Habilitant skupil si¢ nad zagadnieniem wplywu wybranych
czynnikéw (czas sterylizacji, stopien rozdrobnienia surowcow, zawartosé thuszczu) na jakosé
konserw. Dr inz. Lech Adamczak zaobserwowal wplyw zawartoéci thuszczu na szybkos$¢
nagrzewania konserw i ilo$¢ wycieku.

Wynikiem wspdlpracy z Wydzialem Nauk o Zwierzgtach SGGW w Warszawie byly
badania dotyczace wplywu warunké4w zootechnicznych na jako$¢ miegsa. Analizowano
wlasciwosci technologiczne migsa kurczat indykéw, gesi, kaczek a takze migsa zubréw i
zubroni. Wykazano, ze migsnie piersiowe kurczat i indykéw wolno rosnagcych zawieraty
wigcej biatka a mmniej thuszczu i cholesterolu niz mig¢snie pozyskane ze zwierzat szybko
rosnacych. Habilitant por6wnywal rowniez migso Zubroni i zubréw z miesem wolowym.



Wyniki badan wskazywaly na mniejsza zawarto$¢ wody, wigkszg zawartos¢ wielonasyconych
kwasow thuszczowych w migsie zubroni i Zubréw.

W podsumowaniu dziatalnosci naukowej Recenzenci i Czlonkowie Komisji stwierdzili,
ze dorobek Habilitanta jest tematycznie ukierunkowany i wartos$ciowy z punktu widzenia
naukowego. Prof. dr hab. Andrzej Jarmoluk podkreslil, ze dokonania Habilitanta potwierdzaja
dojrzalo$¢ naukowg i $wiadczg o jego umiej¢tnoSciach w realizacji wyznaczanych celow
badawczych. Recenzenci i czlonkowie Komisji wskazali, ze dokonania Habilitanta mieszczg
si¢ w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i Zywienia i majg istotny potencjal aplikacyjny
oraz s3 wystarczajace do ubiegania si¢ o stopien doktora habilitowanego.

W ocenie osiggni¢é dydaktycznych, orgamizacyjnych i popularyzaterskich
czlonkowie Komisji stwierdzili, ze dr inz. Lech Maciej Adamczak jest nauczyciclem
akademickim o duzym do$wiadczeniu a jego aktywno$¢ w sferze dzialalnosci dydaktycznej
jest wyrézniajaca. Habilitant prowadzit éwiczenia i wyklady na Wydziale Nauk o Zywnosci,
Wydziale Nauk o Zwierzetach, a takze dla Migdzywydzialowego Studium Towaroznawstwa.
W ciggu ostatnich 10 lat srednie roczne obcigzenie dydaktyczne Kandydata wynosilo ok. 300
godzin (przy 240 godzinach pensum), w tym ok. 25 godzin wykladéw. Kandydat prowadzil
zajecia z 15 przedmiotéw obligatoryjnych i dwoch fakultatywnych. Ponadto w latach 2007-
2009 dr Lech Adamczak wspolpracowal z Panstwowa Wyzsza Szkola Informatyki i
Przedsiebiorczosci w Lomzy — Instytutem Technologii Zywnosci prowadzac wyklady i
¢wiczenia z przedmiotu ,,Podstawy technologii gastronomicznej”. W latach 2009-2011
prowadzil rowniez wyklady w ramach studiéw podyplomowych realizowanych na Wydziale
Medycyny Weterynaryjnej z zakresu technologii produkcji konserw migsnych. W swojej
dotychczasowej karierze nauczyciela akademickiego Habilitant byl promotorem 30 prac
magisterskich i 21 inzynierskich. Pelni réwniez funkcj¢ promotora pomocniczego w
przewodzie doktorskim, ktorego zakonczenie zaplanowane jest w 2019 roku. Dr inz. Lech
Maciej Adamczak jest autorem lub wspélautorem 6 opracowan dydaktycznych, w tym pigciu
rozdzialéw w skryptach wydanych w 2006, 2013 i 2014 roku oraz 1 rozdzialu w podreczniku
pt. ,,Mieso - podstawy nauki i technologii” wydanego w 2011 roku. Od 2012 roku jest rowniez
opiekunem Kota Naukowego Technologéw Zywnosci oraz Klubu Zeglarskiego SGGW. Za
osiggniecia dydaktyczne dr inz. Lech Maciej Adamczak byl czterokrotnie wyr6zniony przez
JM Rektora SGGW nagrodami zespolowymi I stopnia. Jego dzialalno$¢ zostala doceniona
przez studentéw wyréznieniem ,,Mistrz Edukacji” w 2013 i 2015 roku.

Dr inz. Lech Adamczak w ramach dzialalnosci dydaktycznej oraz popularyzujacej
wiedze i nauke¢ prowadzit szkolenia z zakresu GMP, GHP oraz oceny jakosci ryb QIM dla
pracownikow sieci handlowych, bral réwniez udzial w warsztatach z benchmarketingu
przedsiebiorstw Podlaskiego Klastra Spozywczego wyglaszajac referat skierowany do
pracownikow firm branzy spozywczej. Habilitant promowal macierzysty Wydzial i Uczelni¢
bioragc udzial w wydarzeniach takich jak: Dni SGGW (2014-2018), ,,Randez-vous” z SGGW
(2007-2016), Festiwal Nauki (2004-2017). Dwukrotnie realizowal projekty dydaktyczne
wspdtfinansowane w ramach RPO Wojewddztwa Lodzkiego, majgce na celu podnoszenie
kompetencji uczniéw szko6l ponadgimnazjalnych.



Habilitant wykazywat szerokg dzialalno$¢ organizacyjng na rzecz macierzystego
Wydzialu i SGGW. Dwukrotnie pehnit funkcj¢ sekretarza Wydzialowej Komisji Rekrutacyjnej
a latach 1999-2003 byl cztonkiem Uczelnianej i Wydzialowej Komisji Rekrutacyjnej. W latach
2000-2014 byt czlonkiem Rady Wydziatu Technologii Zywnosci/Nauk o Zywnosci. Dr inz.
Lech Adamczak penil funkcj¢ pelnomocnika Dziekana ds. egzaminéw wstepnych na II
stopien studiéw (2009-2012), a w latach 2009-2014 roku byt pelnomocnikiem Dziekana ds.
Kontaktow ze Szkotami Srednimi. Byt réwniez cztonkiem Wydziatowej Komisji Hospitacyjnej
(2005-2012). Kandydat bral roéwniez udzial w organizacji czterech konferencji naukowych a
dwukrotnie pelnit funkcje Sekretarza Komitetu Organizacyjnego. Za dziatalnos$¢ organizacyjng
dwukrotnie otrzymat dyplom uznania JM Rektora SGGW.

Biorgc pod uwage pozytywne oceny osiggnig¢cia naukowego w postaci cyklu publikacji
pt.: ,,Mozliwos¢ wykorzystania pomiaréw gestosci i cech geometrycznych do szacowania
jakosci surowcéw migsnych” stanowigcego podstawe do ubiegania si¢ o stopien doktora
habilitowanego oraz caloksztaltu dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego,
wyrazone przez wszystkich Recenzentéw i Cztonkéw Komisji, a takze dyskusje i jednomyslne
glosowanie na posiedzeniu w dniu 10.09.2019 roku, Komisja Habilitacyjna powolana przez
Centralng Komisj¢ ds. Stopni i Tytuldbw w sprawie przeprowadzenia postgpowania
habilitacyjnego dr inz. Lecha Macieja Adamczaka pozytywnie opiniuje wniosek o nadanie w/w
stopnia naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i
zywienia i rekomenduje go Radzie Wydzialu Nauk o Zywnosci Szkoly Gtéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie.

Sekretarz Komisji Przewodniczacy Komisji
dr hgb; Ewa Jakubczyk, prof. prof. dr hab. Zdzistaw Targonski




